 Mayer

Villany

Cabernet Franc 2007

A 52616t oktober végén, utolsoként sziiretelték,
majd a hagyomanyos erjesztés utdn masfél évet
érlelték két 18 hektos, francia tipust horddban.
Aradé cabernet-s illatd, nagyon fiiszeres, mégis
jol ihato bor, készitdje szerint évtizedes poten-
cidllal. A kisharsanyi birtok cabernet telepitése
2004-ben adta az els6 termést. 2005-ben és
2006-ban azutan a jég verte el, igy csak ebben
az évjaratban kertilhetett el6szor killon-kilon,
fajtaborként a palackba.

Mayer Mdrton, bordsz

3.200,-

kartondr

palackja: 3.490,-
4.653,- Fi/l

Kopdr 2007

Még a nagysziilok vasaroltak azt a két hektar sz6l6t a Kopar
oldaldban, ahonnan ez az egybe sziiretelt cabernet-merlot
hézasitds szdrmazik. Erdekessége, hogy a 60 sor sauvignon,
és 30-30 sor franc és merlot hdzasitdsa mar a szliretkor meg-
torténik, igy a bor egyben erjed és érik, tobbnyire 500 literes
horddkban. Intenziv, lekvaros illatat kedvesebb, édeskés,
mégis telt, kivalo test koveti. Népszerti bor lesz: a bordsz
szerint egyenesen a legjobb Kopadrja, amelyet csak a 99-es

EABEANET FRAnc _ évjarathoz lehet hasonlitani.

Vi .
@ palackja: 5.620,-
. e 7.493,- Fi/l

5.150,-

kartondr

Cabernet Sauvignon 2007

Hajdus-diil6, déli kitettség a Kopar el6tti domb oldaldban.
Az itteni, kovérebb talajnak koszonhetden rendkiviil gyii-
molcsos, erételjes illata, veretes, klasszikus villanyi voros
Mayer Marton stilusaban. Tradicionélis technoldgia, nyitott
kadas erjesztés, csomoszolés, korfejtés, sok-sok oxigénnel.

2.430,-

kartondr

palackja: 2.650,-
3.533,- Fi/l

Pannonhalmi
Rosé 2009

Elénk, piros szin, intenziv, édeskés, gyiimélcs-
illat, mélna és szamdca. Kénnyed iz, laza, élénk
savak: egyértelmden friss, tavaszi-nyari rozé.

1.510,-

kartondr

palackja: 1.650,-
2.200,- Ft/l

Pannonhalmi
Sauvignon Blanc 2009

Szerintiink ez az eddigi legjobb sauvignon a boraszattl.
Fajtajelleges illata ezuttal nem az erésen zoldes, fiives, vegetalis
jegyekrél szol, hanem sokkal inkabb az érett déligyiimolesokr6l,
mint a grapefruit, maracuja, vagy mango. Ez az érettség izben

is megmarad, biztositva ezzel a harmoéniat. Igazi nagytestt, tartal-
mas sauvignon blanc. Nagyon bele lehet szeretni.

1.810,-

kartondr

palackja: 1.980,-
2.640,- Ft/l

Gunzer Zoltan

1993 6ta késziilnek Giinzer-borok Villanyban

1996 6ta a Bortarsasagnal

Terméteriilet: 20 ha, Villinyban és Nagyharsanyban
Teriiletek: Ordégarok, Jammertal-, Csillagvolgy-,
Dobogé- és Bocor-diilé

Szélofajtak: merlot 3,8 ha, portugieser 3,8 ha, kékfran-
kos 3,5 ha, cabernet franc 2,6 ha, cabernet sauvignon
2,2 ha, kadarka 1,2 ha, pinot noir 1,1 ha, syrah 0,8 ha
Eves termelés 2009-ben: 100 000 palack

Villdnyi vagy?

Palkonyai. Az hat kilométer Villanytol. Szép és kicsi
falu. Ovodaba, suliba és moziba is bejartam Villdnyba,
aztan tiz éves koromban ide koltoztiink az Oportd
utcaba. A sz616 kozott éliink, nem is tudtam messze
menni a sziilléi haztdl. Sziileim szemben laknak.
Honnan jott a bor?

Régi svab csalad a mienk, errefelé ,,tutajos svabnak”
csufoljak az Gseinket, mert egy résziik hajon érkezett

a Dunan. Dolgos, foldszeretd, sz616szereté népek.
Palkonyan is, Villanyban is mindig volt sz6l6nk.
Nagyanyam és nagyapam csak svabul beszéltek, ha
naluk voltam, én magyarul kérdeztem, 6k németiil
valaszoltak. Egyértelmt volt, hova tartozom, mivel kell
foglalkoznom. Az els6 sz6l6t is apam vette nekem.
Hogy lett ebbdl bordszat?

Sok mindent csindltam, mig 90-kornyékén a villa-

nyi borgazdasagnal belefolytam a boros munkaba,
otleteltem, vittem a sajat probalkozasaimat az akkori
bordsznak. 93-6ta készitek palackozott bort. 95-ben
talalkoztunk Télos Attilaval, 96-t6] mér a Bortarsasa-
gon keresztiil értékesitem a boraimat.

A batydd is bordsz.

Igen, Tamas a 2000-es években jelent meg a piacon.. Jo
borokat készit, szerencsére ma mér jol megfériink egymas
mellett a piacon. Az indulas nem volt szerencsés, de végre
szent a béke. Sokkal jobb igy. Van kivel megbeszélni...
Mekkora a teriilet?

20 hektar. Szerintem ez a csaladi gazdasag fels6 hatara.

Innen nem is akarok tovabb novekedni, mert ez az a
birtoknagysdg, amikor még mindent tudsz a sz616dr6l,
a borodrol. Ha lemegyiink a haz ald a pincébe, minden
hordérdl és palackrol tudom, mi van benne. Mondom:
svabok vagyunk, ha csindlom, csak jol szabad csinélni.
Mit jelent ez borra leforditva?

Nagyon egyszer(i. Nyolc hektar novekedés mellett
20%-kal csokkent az dsszes kihozatal. Persze nem csak
mi sziireteltiink a foldre, a jég is verte Villanyt, de az
igazi ok a kovetkezetes terméskorlatozas. Nem szabad
hibazni a borral. Ugyanazért a pénzért jobbat, kon-
centraltabbat kell kindlni, ez a fejldés, novekedés ttja.
Ordogdrok?

Persze, az Orddgarok. Az a legfontosabb. Otven éves
erd6 helyén egymillié kobméter foldet mozgattunk
meg. Utakat vagtunk magunknak és a viznek, betele-
pitettiik, hittiink benne és raszolgélt. Gyonyord hely.
Brutélis lehetéség, rajtunk mulik, mi lesz bel6le.
Mindent egyiitt?

Mindent. Villany 6sszehoz. Szerintem nincs még egy
ilyen borvidék. Egyiitt csinaltuk az Ordogérkot, egyiitt
kostolunk, sieliink, motorozunk és gondolkodunk a
borvidék jov6jérél. Joval tobb ez az itteni bordszok
kozott, mint munkakapcsolat.

Diil6k, fajtaborok, hdzasitdsok?

Egy-egy diil6bol egy szép hazasitds, nem dil6s fajta-
borok.

Franc vagy sauvignon?

Villany a francrol szél, de kell mellé a merlot is. Egyiitt
tudjdk a legnagyobbat mutatni ezen a vidéken. Es kell
persze jo kékfrankos és kadarka, jo tartalommal, szép
gytimolcsokkel. 1 kg/téke alatti terheléssel, szigortan.
De a franc az elsé mindenkinek. Az lesz az ikon.
Joviékép?

Ugy érzem, rendben vagyunk most sz616ben, borban,
névben, most végre cimkében, megjelenésben is. Nem
lehet hatradélni, nem lehet leereszteni, nem szabad
hibazni, de ugy latom most sszedllt a kép. Innen kell
tovabbfejlédni. Nagyon nagy kihivés.

Giinzer
Portugieser 2009

Giinzer
Vallanyr Vords 2007

Egyszertien, tisztan villinyi vorosbor.

70%-ban kékfrankos, 15 sauvignon, 15

franc. ,,Annyi a fura, elcsépelt markanév,

hogy az embernek a haja égnek all’- me-

séli rola a borasz. Csak ezért lett villanyi ,ﬁ,
vOros. Szép, sotét szinét meleg, édes illat —
kiséri, amelynek jot tesz néhany perc

szelléztetés. Ize gyiimolesos, kedves,

mindennapi alkalmazasa mellett sem

tapasztalunk karos mellékhatasokat.

1.790,-

A villdnyi vélaszték biztos alapja.
Szép tétel, illata izgalmas, friss,
oportds. Kivalé szomjoltd vorosbor
tavaszi, nyari estékre.

palackja: 1.950,- palackja: 1.530,- 1.390,'

2.600,- Ft/l kartondr 2.040,- Ft/l kartondr
ol—
Giinzer

Ordigdrok Kadarka 2008

,»2008-ban nagy a kadarka. Bar kapok kritikékat, .-
mondjak réla, hogy Zoli, ez nem kadarka, de eszembe

nem jutna az Ordégarokban vékony, vilagosabb kadar-

kat késziteni. Nekem nagyobb tartalom, sok gyiimolcs

a cél ennél a bornal” — meséli a borrdl Giinzer Zoltan.

Tllata kedveskeds, élénken gylimélcsds. Ize koncent- w
ralt, az atlagos kadarkahoz képest tomény, a fahordos

érlelés jegyeivel. Alkoholtartalma édesiti, az egyébként

is inkabb lagy, hizelkedd izeket. Bontds utdn érdemes

néhany percet iildogélni folotte. &l

2.980,- ~

kartondr JUNZT

Ghinzer Zoltan, bordsz ;
a palackos érleldben palackja: 3.250,-

4.333,- Fi/l

Mostani Valogatasunk

/

[ ] [ ]
Aprilis
Ikon Shiraz 2008
Sauska Rosé 2009

Pannonhalmi Hemina 2008

Giinzer Ordsgéarok 2007
Konyari Kékfrankos 2008

Mayer Cabernet Sauvignon 2007

Bgyiitt az egész:

12.900,-

Eredeti dr: 16.430,-

ejli megva

A kiadvéanybar

et.
pontos ismeretében
nk nem betétdijas

2010. Apfmllfis
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Ordogdrok 2007

ORDOGAROE W

»Az Ordogarokban az 6tven éves erdd helyén egymil-
&9 lio kobméter foldet mozgattunk meg. Utakat vagtunk
- magunknak és a viznek, betelepitettiik, hittiink benne
.és rdszolgalt” Gyonyori hely, Nagyon meleg és nagyon -
meredek katlan, ahonnan ez a bordoi fajtakbol késziilt
hazasitas szammazik. Telt anyag, komoly tartalom

amelyet refidkiviil szép lezaras koronaz.

)

a ._’ b lr- ‘_.‘

6.240,- Ftfl .-j“‘ I
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BORBOLT A KLASSZBAN,

APIAQAN ~ 2% ra DEBRECEN - 4024 Debrecen, Simonffy u. 2/c Tel.: 52/310-742,
BORTARSASAG BOLTOK 20 B
95,

GYOR - 9022 Gyor, Jedlik Anyos u. 15. Tel./;
LANCHID - 1013 Bp., Lanchid u. 5. Tel KECSKEMET - 6000 Kecskemét, Lestar tér 2. T 1t 41. Nyitva tartas:
BATTHYANY UTCA - 1015 Bp., Batthy

SZEGED - 6720 Szeged, Kolcsey u. 4. Tel.: 62/310-741. ) 8 0-18:00.
BUDAGYONGYE - 1026 Bp.

A Bortirsasag teljes valasztéka megrendelhet6 tovabba: i
VESZPREM MEGYE: 8226 Als6rs, Fiiredi ut 22. Tel.: 30/204-1286, bortarsasa o hu

Pinot Noir 2008

A fajta robusztusabb megfogalmazasa.
Erételjes izében az érett, édes sz616
zamata is felbukkan. Hatarozott fahor-
dos érlelés tdimogatja meg a koncent-
ralt alapanyagot.

4. 150,-

kartondr

palackja: 4.530,-
6.040,- Ft/l

A Kopdr Villany hatdrdban

Rosé 2009

Egészséges, sz¢ép piros szinével a Sauska
Rosé mar a polcrol kelleti magat. Tartal-
mas ital, amely a gylimolcsosség mellett
hatarozott savaival és rozékhoz képest
magas koncentracioval rendelkezik.

1.390,-

palackja: 1.530,-
2.040,- Ft/l

kartondr

Aprilisi
kostolok

Batthyany

Aprilis 14. szerda, 17— 20
Villany: Sauska, Giinzer, Mayer
Aprilis 28. szerda, 17 - 20

Szeged
Aprilis 16. péntek, 18 — 20
Pannonhalmi Apdtsdgi Pincészet

j j Syrah korkép Debrecen
Lanchid Kecskemét Aprilis 30. péntek 17-20

Aprilis 7. szerda, 17.00 - 20.00
Behajézva: Montes, Alvaro Palacios,
Penfolds

Aprilis 21. szerda, 17.00 - 20.00 Gyor
Itt a tavasz: Pannonhalma, Ikon,

Aprilis 8. esiitortik, 18 — 20
Villdny: Giinzer Z., Mayer M.

Aprilis 23. péntek, 17 — 20
Rozék Konydri és Tkon

Pannonhalma, Ikon, Rozék

Részletek és tovdbbi borkéstoldk:
www.bortarsasag.hu

online rendelés-hézhoz szillitas-informacio:

Pannonhalma

Pannonhalmi Apdtsdgi Pincészet

Liptai Zsolt bordsz a Hemindrol

Bar eredeti terveink azt céloztak, hogy az Apatsag
legujabb kori sz6l6birtoka elsésorban reduktiv,

friss, technoldgiai fehérborokkal keriil a fogyasztok
elé, pincészetiinkben nagy hangsulyt fektetiink a
nagytesti fehérborokra is. Ehhez szolgal alapanyagul
az utdbbi években telepitett és méra termdre fordult
iltetvényeinkbdl a chardonnay, pinot blanc, viognier
és az olaszrizling, hiszen 6k alkalmasak arra, hogy a
technoldgiai érés befejeztével tovabb is tékén hagyjuk
a furtoket és kicsit tulérleljik az igynevezett bioldgiai
érés eléréséig.

Ilyenkor mar aranysarga szintre érik a sz8l6,
cukortartalma majdani 13% folotti alkoholt sejtet,
savtartalmat mind kevésbé az almasav uralja, s a héj
akdr enyhén toppedt jegyeket is mutathat. Az igy
sziiretelt sz616t egész fiirtben préseljitk, majd 500
literes tolgyfahorddban erjesztjiik.

Pannonhalmi
Hemawna 2008

palackja:2.890,- @.G30,=

3.853,- Ft/l kartondr

A 8-10 honapos érlelés elsé fazisaban almasavat
bontunk, s hosszu ideig akar honapokig a finomseprén
tartjuk rendszeresen felkeverve a mustot (ez a
battonage). Ezutdn keriilhet sor a hézasitast alkotd
fajtak kivélasztasara és egymashoz viszonyitott
aranyuk meghatarozaséra.

A 2008-as évjarat esetében az alapfajta a chardonnay
(60%), amit 15% pinot blanc, 15% pinot noir,
valamint 10% olaszrizling egészit ki. Els6 pillanatban
meglepd a pinot noir hasznalata, hiszen ez alapvet6en
kéksz616 fajta, de esetiinkben a fiirtoket egyben
toltottiik a présbe s a lehetd leggyorsabban és
legkiméletesebben préseltiik, hogy a héjaban 1év6
szinanyag-tasakocskakat meg ne sértsiik, s ezzel
megakadalyozzuk a szinanyag mustba keriilését.

A nyert mustot hordéban erjesztettiik borra.
Hemindankat kicsit a szakmai munka cstcsanak is
tartom.

A név mogétt mindenkor egy nagy, fehér, hordos
érlelésti cuvée huzodik meg, a végsd hazasitasa, az
abban résztvevo borfajtdk aranya azonban évrél évre
valtozik: a Hemina-stilus szigorti megtartdsa mellett
mindenkor szeretném kiprobélni a korabban telepitett,
termére fordul6 fajtdkat is. Mig korabban kishordokat
(228 liter) alkalmaztuk az érlelésre, helyiiket mara
teljes egészében az 500 literesek vették 4t, amelyeket

a gyuimolcs-fa harmonia javitasa érdekében eltérd
koreloszldsban az jtdl egészen az 6todik toltéstiig
hasznalunk.

Tobbek kozott ezekért a ,boraszati jatékokért” is
érdemes és érdekes évrél-évre kostolni, fogyasztani,
venni, vinni, inni a Heminat.

2010. marcius




Konyvari

Balatonlelle

Kékfrankos 2008

A Janos-hegyen termett kékfrankos ettdl az évja-
rattdl kezdve 1j kontosben, kedvez8bb aron keriil a
Bortarsasag polcaira. Vastag, meggyes, siitis illattal
koszon rank, amelyet kedves, lagy, baratsagos han-
gulat kovet. A kékfrankosra jellemz6 markans savak
helyett izgalmas illattal, fiszerekkel, gazdagabb
testtel hodit.

2.560,-

palackja: 2.790,-

3.720,- Ft/l kartondr

Behajozva

Cabernet Sauvignon
2008

A pince alap cabernet-je: konnyd, hiivos,
paprikas illattal, szép, élénk savakkal,
megengedd arral.

1.820,-

kartondr

palackja: 1.990,-
2.653,- Ft/l

ovre7 - o
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Néhany héttel ezel6tt jart nalunk Alejandro Perez, a Montes pincészet képvisel6je, aki a

foldrengés ellenére lelkesen mesélt nekiink a chilei pincészetr6l. A boraszat két egymashoz kozeli

teriileten miikodik. A Colchagua volgyben taldlhaté Apalta a birtokkozpont egy hegyvonulat
karéjaban fekvd, félkor alaka sik tertilet, amely természetes védelmet, és az dcedan feldl érkezd
fagyoktdl mentes, kiegyenstlyozott klimat élvez. Kivalasztasakor Montesék a hegy laban fekvé,
meredek részeket eldszor nem kivantak megvasarolni, azdta rajottek, hogy éppen ez a meredek
rész a legértékesebb és egyben legdragabb egész Apaltaban. Kizdrdlag innen sziiretelik a nemes
Alpha borok alapanyagat, amelyet két részre (helyi és vilagfajtak) osztanak fel. Az apaltai
kozponttdl 30 km-re, nyugatra fekszik a mer6ben mas karakter(i Marchigiie, ahova mintegy
fele annyi csapadék hullik, mint Apaltara. Szikar, szaraz, félsivatagos rész, ahol a sz6l6n kiviil
leginkabb csak kaktuszok élnek. Az itteni tékék keményebb kétést, izmosabb, tanninosabb bort

adnak, amelyet jol lehet hazasitani Apalta kedvesebb arcéval. Az erésebb karakterd, férfias tételek

massziv szerkezetet adnak a Montes boroknak, mondhatni 6k adjék a gerincet, a jo tartast.

Montes
Cherub Rosé 2009

A cimkén megjelend spicces, zsir-
parnds putto jelzi, hogy ez az a bor
Montesékt6l, amely leginkabb alkal-
mas jo kis kerti/benti bulikba, laza
beszélgetésekhez. Mindezek ellenére
6vatosan kell vele banni, mert magas
koncentracidja és alkoholtartalma
hamar érezteti hatdsat. Illatabol arad
az édes maélna, {ze pedig nagyon
zamatos. Komoly anyag, vidam
kiils6vel.

palackja: 2.690,- 2.465,'

3.587,- Fit/l kartondr

Montes
Alpha Syrah 2007

Uj évjératban kaphat6 a népszer
Alpha Syrah, amely eladdsaink
alapjan a Montes cstcssorozatanak
legkedveltebb tagja. Izgalmas fiisze-
resség, elegans francia hordohasz-
nalat, kifinomultsag, finesz.

palackja: 4.100,- Be'€ DQy=

5.467,- Ft/l kartondar

MONTES ALPHA

Az Alpha sorozat
Syrah és Carmenere
tiltetvényer

A Montes birtokkozpont

Montes Alpha
Carmenere 2007

o Végre el6kertilt dArtagnan, hiszen az

I eddig polcon 1év6 harom Alpha fajtabor
mellé megérkezett a carmenere is. Az

a carmenere, amely Chile legfontosabb
sz6l6je, gytimolcsossége és kedvessége
miatt igen kedvelt szerte a vilagban. A jé
chileiek éppuigy sajatjuknak tekintik ezt a
kéksz6l6t, mint argentinok a malbec-et,
vagy ausztralok a shiraz-t.

3.750,-

kartondr

palackja: 4.100,-
5.467,- P/l

Az Alpha sorozat Merlot és Cabernet iiltetvényei

Kaiken
Malbec Reserva 2008

A hosszt hajout utan a Kaiken Malbec
is megérkezett. Ujvildgi kindlatunkban
ez az egyik legjobb ar-érték arannyal
rendelkezé vorosbor. Telt, simogatd tes-
te, gytimolesos illata teszi lehengerlévé.

palackja: 2.160,- 1.980,-

2.880,- Ft/l kartondr

Palacios

Spanyolorszag

Kevés olyan bordsz van Spanyolorszagban, aki sajat
elhatarozasabol képes elengedni a legnevesebb
borvidéket (La Rioja), hogy sokkal kevésbé ismert
teriileteken fogjon borkészitésbe. Még kevesebb, aki
mindemellett hisz a biodinamikaban és eszerint is
dolgozik. Az meg egyenesen parjat ritkitja, hogy a
XXI. szazadban nem hajlandé honlapot késziteni errél
a csodalatos birtokrol. Alvaro Palacios pont ez a ritka
fajta, s6t esetében ennél joval tobbrél van szo. A riojai
boraszcsaladbol szarmazé vincellér tobbek kozott

a bordeaux-i ikonboraszatnal, Chateau Pétrusnél

leste el a szakma fortélyait, majd a megszerzett
tudassal felvértezve, visszatért hazdjaba, hogy ott igazi
vildgsikerre vigyen elfeledett borvidékeket. Alvaro
motivacidjat konnyebb megérteniink, ha honlapunkon
rakattintunk arra a két kisfilmre, amely spanyol
nyelven mutatja be a Prioratban talalhaté birtokot.
Meseszerti téjak felett halad a helikopter, mikozben
Alvaro bemutatja filozofiajat és magat a pincészetet.
Végignézve a két filmet, legszivesebben azon nyomban
utra kelne az ember, hogy megkostolja a Palacios
borokat. Ez utébbit konnyebb elérni, hiszen most
aprilisban harom tjdonsag érkezik a Bortarsasaghoz.

Robert Parker 92 pontra taksélta a Bierzo borvidékrél
szarmazd 2007-es Pétalost. Egyik érdekessége, hogy
100% Mencia sz616b6l késziilt. Bar mar itt a 2008-as
évjarat, sziik 100 palack még elérhet6 a 2007-esbdl is.

Igazan kiilonleges tétel a 2007-es Les Terrazas
Prioratbél, amelyb6l most minddssze 24 palack
érkezett Magyarorszagra. Aki latta a filmet, tudja,

LA MONTESA

KERFRANKOS /
-~ X honnan kapta ez a bor a teraszok elnevezést.
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Cabernet-Syrah 2008

Palacios
La Montesa 2007

Konyari Janos szerint 2008 ennél a bor-
ndl egészen kiilonleges mindséget hozott,
amelyhez csak a 2006-0s évjarat teltsége,
fliszeressége és férfiassaga hasonlithato.
Szine impozans, s6tét, illata és ize flisze-
] res, intenziv, mégis behizelgd és dus.

A 2007-es La Montesa (a szlret)
ismertebb sz8l6fajtakra épiil (tempranillo
és garnacha) és a riojaban fekvo birtokrol
szarmazik. Mérsékelt araval az egyik
legsikeresebb Palacios borunk.

palackja: 3.150,- 2.980,'

4.200,- Ft/l kartondr

palackja: 4.200,- 3.850,-

5.600,- Ft/l kartondr

kKon

Dél-Balaton

090,

Aprlllsban

A Feng-shui szabdlyar alapjdn épiilt pincében mindig sz0l a klasszikus zene

Penfiolds

Ausztralia

Santa Digna

Chile

Thomas Hyland Shiraz 2006

A Penfolds is csaladi vallalkozasbol indult, s ez a tradicié gyakran
a borok elnevezésében is megjelenik. Thomas Hyland, az alapitd
Penfold doktor veje volt, aki az 1800-as évek végén igen sikeresen
iranyitotta a boraszatot. A nevével fémjelzett, csavarzaras vorésbor
gyonyord, sotét rubin szinnel, mar-madr fekete maggal csabit. Illata
karakan, nagyon ,,sirdzos”. Gytimolcsosségre hangolt bor, kivald
ar-értékkel.

Santa Digna
Sauvignon Blanc
2009

Egy sauvignon, ahogy Chilében készi-
tik: mangos illat, élénk savak, erésen
fajtajelleges, vibralo stilus. Illatdban
tormas, friss jegyek, kostolva pedig

a megszokottnal nagyobb test, amire
elészor felfigyeliink.

A Dids-tetd, hattérben a tanithegyekkel

Santa Digna,
Cabernet Sauvignon
Rosé 2009

Van, aki a szine miatt szeret bele,
van, aki az {zéért van oda, egy biztos:
ez a félszéraz rozé minden évben
hozza a megszokott formét. Athaté
cseresznyeszin, robbandan intenziv,
piros ribizlis illat, sok-sok gyiimolcs,
lendiilet és zamatok. Klasszikus
rozétechnologia, 12 6ras héjon azta-
tas, hitott erjesztés és rovid érlelés
acéltartalyban.

3.650,-

kartonar

palackja: 3.980,-
5.307,- Fifl

Tkon

Pinot Novr 2008 : :
Bin 2 Shiraz-Mowrvedre 2007

Ezt a bort is a Dids-tetd sziiz termése adta,
amelynek rendkiviili alacsony, hektdronként
39-40 mazsas termését 2-3 éves tolgyfaban
érlelték kilenc honapon at. Nem klasszikus
pinot, élénkebb szin, er8sebb tannin, jé ivasu,
kerek bor.

A shiraz és a mourvedre jol kiegészitik egymast: az erételjes
fiiszeres karakter parosul az intenziv gyiimolcsosséggel.

A Bin 2 tobb, meleg borvidék (pl. Barossa Valley, Clare Valley,
McLaren Vale and Langhorne Creek) termésének hazasitasa.
Illata édes-fuiszeres, amelyben enyhe fiistsség, baconos aroma
is érezhetd. Szajban konnyedre hangolt, gyiimélcsos bor, sima
textaraval, a fahordds érlelés jegyeivel. Lecsengése kedves, gom-
bolyt, plasztikus.

W palackja: 3.980,- 3.650,'
gﬁ 5.307,- Fifl kartondr
Kiilfoldi Valogatasunk

Ikon ’ | Ml Bin 28 Kalimna Shiraz 2005
Shiraz 2008 Hatartalan 6rom |

Az Tkon Pince teljes, 39 hektaros birtoka a Dids-tet6n Valog atas
teriil el. Itt termett az a shiraz sz6l6 is, amelybdl elsé
alkalommal késziil bor a pincénél. Az acéltartilyos
erjesztést kovetden 50 hektos nagyhorddkban érlelték
egy éven 4t, hogy a fajtajegyeket megérizzék. Illata
tiszta, ize nagyon szerethetd, shirazos jegyekkel.

1.590,-

dprilisban

palackja: 2.160,- 1.980,-

2.880,- Ft/l kartondr

palackja: 2.160,- 1.980,-

2.880,- Ft/l kartondr

palackja:1.890,-
2.520,- F/l

1.590,-

dprilisban

Priorat meredek lejtdin csak kézi munkdval gondozzdk a szdldt

eredeti ar: 19.290,-

Szolgdlati kozlemény

Tobb mint 50 éve késziilt el az els¢ Kalimna Shiraz. Neve a
hébort utdn vasarolt sz6él6teriiletre utal, ahonnan akkoriban

a bor alapanyaga szarmazott. Hasz évvel kés6bb mar tobb
Dél-Ausztral teriilet, (McLaren Vale, Barossa Valley, Langhorne
Creek) hézasitdsabol késziilt és méra az orszag egyik legmeg-
hatarozdbb shiraza lett, amely 13 hénapig érlel6dott kismérett
54 gallonos, (kb. 205 literes) amerikai tolgyfahordoban. Szine
szép, sotét rubin, meleg illatiban fiiszerek, étcsokoladé, anizs és
medvecukor. [zben kedveskeds, kifejezetten jo

Aprilis 13-4n,

5 kedden 9-13 6raig a Budagyongyében, lelta-
Aprilis 4-én és 5-én, rozunk.

Husvét Vasarnap és Hétfon kizarolag

a Bortarsasag-Klassz iizletiink tart nyitva,
az Andrassy ut 41-ben.

Tavaszi nyitva tartasunk:
Montes Cherub Rosé Syrah Lim. Sel. 2009
Kaiken Reserve Malbec 2008

Penfolds Bin 2 Shiraz-Mourvedre 2007
Palacios Remondo Lia Montesa 2007
Santa Digna Sauvignon Blane 2009
Montes Alpha Carmenere 2007

Aprilis 19-én,
hétfén 10-14 6raig a Batthyany és 12-14
oraig a Raday utcaban leltarozunk.

palackja: 1.890,-
2.520,- Fifl

Aprilis 12-én,
hétf6n a Lanchid utcai iizletiink egész nap, a
Roézsakert 10-13 Oraig leltar miatt zarva tart.

palackja: 6.200,- 5.700,-

8.267,- Ft/l kartondr

16.300,-

egyiitt az egész

Kérijiik, a fenti id6pontokban valasszak
a legkozelebbi nyitva tart6 borboltot.




